
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

Stand: 01.04.2024 

 
Nadine Laier 

Bunsenstr. 10, 76684 Östringen 
 

Tel.: 07253/22 83 8 
Mobil: 01577/25 18 866 

 
E-Mail: info@badischewurstkueche.de 

www.badischewurstkueche.de 
 

Termin nur nach Vereinbarung! 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Menübeispiel 1 
 

Hauptspeisen 
 

Spießbraten vom Schweinekamm dazu Zwiebeln und Bratensoße  
Putenschnitzel „paniert“ dazu Rahmsoße 

******** 
Kroketten  

Hausgemachte Spätzle 
******** 

Gemischte Gemüseplatte in Butter geschwenkt 
in Sauce Hollandaise 

 
 

Menüpreis pro Person 24,90 €* 

 
 

Dessert auf Wunsch 
 
 
 

* Alle Preise inkl. Gesetzlicher MwSt. Alle Preise unter Vorbehalt. 

 



 
 
 
 

 
Menübeispiel 2 

 
Vorspeise 

 
Salatbuffet 

 
Hauptspeisen 

 
Putenschnitzel 
Rinderbraten 

Schweinelende in Champignonrahmsoße 
******** 

Hausgemachte Spätzle 
Kroketten 
******** 

Gemischte Gemüseplatte in Butter geschwenkt 
in Sauce Hollandaise 

 
 

Menüpreis pro Person 29,90 €* 

 
 

Dessert auf Wunsch 
 

 
 
* Alle Preise inkl. Gesetzlicher MwSt. Alle Preise unter Vorbehalt 

 



 
 
 
 
 

 
 

Menü selbst zusammenstellen 
 

Vorspeisen:  
 

Salatbuffet Champignoncremesuppe 

 Beilagensalat- o. 
Feldsalatteller 

Brokkolicremesuppe 

 Lachs-, Forellenfiletteller o. –
platte 

Marklösschensuppe 

 Schinken – Melonenteller o. –
platte 

Badische Weinsuppe 

 Antipastiteller o. –platte Spargelcremesuppe 
  Kürbiscremesuppe 
   
Beilagen:  
 

Pommes frites (nur vor Ort 
möglich) 

Butter – Reis 

 Kroketten Hausgemachte Spätzle 
 Hausgemachte Servietten- o. 

Kartoffelknödel 
Kartoffelgratin  
Butterkartoffel 

 Bandnudel   
 Bratkartoffel  
   
Gemüse:  Brokkoli Blumenkohl 
 Karotten Erbsen 
 Bohnen Rosenkohl 
 Rotkraut Weißkraut 
   
Fisch:  Lachsfilet in Rieslingsoße Zanderfilet mit Mandelbutter 
 Schollenfilet natur  
   
Fleisch: Schweineschnitzel vom 

Rücken  
o. Kamm 

Krustenbraten  
Spießbraten 



 
Dies ist nur ein kleiner Auszug unseres Sortiments, natürlich gehen wir gerne auf Ihre 
Wünsche und Anregungen ein. Menüpreis wird nach der Zusammenstellung berechnet. 
 
Mit freundlichen Grüßen 
Nadine Laier 
 

 Züricher Geschnetzeltes Fleischkäse 
 Schweinelende in  

Champignonrahmsoße 
 

Cordon Bleu vom Kalb o. 
Schwein Frikadellen 

 Kalbsbraten Kalbsschnitzel 
 Ossobuco (Kalbshaxe)  

gefüllte Kalbsbrust 
Kalbsteak mit Tomaten u. 
Mozzarella o. 
Pfifferling u. Creme fraiche o. 
Bärlauch 

 Rinderbraten Rinderroulade 
 Rindfleisch mit Meerrettich 

Putenschnitzel  
Hähnchenkeulchen  
Hähnchenbrustfilet in Curry – 
Orangensoße 

Putenröllchen mit  
Kräuter- o. Gemüsefüllung  
 
Putengeschnetzeltes in 
Champignonrahmsoße 

 Hähnchenschlegel Gänsekeule 
   
Wild: Rehbraten Hirschbraten 
 Wildschweinbraten Hirschgulasch 
   
Dessert: Dessertvariation am Buffet Frischer Obstsalat 
 Apfelstrudel mit Vanillsoße  

 
Moussvariation am Buffet 

Deftiges: Käseplatte Schinkenplatte 


